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Chi siamo ...

Lo “PiovaccariEzio & C.”
prende vita dal socio
fondatore Piovaccari Ezio circa
quarant’anni fa.

E grozie alla dedizione al
lavoro e alle spiccate capacita
organizzative, strategiche

e commerciali di Ezio che
l'azienda tutt’oggi gode di
fondamentali requisiti quali
solidita finanziaria e stabilta
organizzativa. Sfruttando

ed ereditando tali qualita nel
2001 prende in mano le redini
dell’azienda Giusvan, ex ciclista
professionista, figlio di Ezio.

Mettendo in pratica
“esperienza e principi” di
famiglia e ricevuti dallo sport,
implementandoli con ulteriori
capacita e conoscenze
gestionali /commerciali
derivanti da feedback di corsi
di marketing/ commerciali,
corsi produttivi di pasticceria
e panificazione, ha saputo
dare all’azienda un’impronta
“dinamica”, non trascurando
storia, tradizione e semplicita,
“fondamentali” irrinunciabili,
vedendo il profitto piu

come una conseguenza di
queste prerogative che non
|'obbiettivo primario.

La dinamicita, la tenacia, il
modo “diretto” nell’affrontare
le difficolta, hanno fatto si

che Giusvan portasse avanti
questa realta nel modo

piu “naturale” possibile,
fortificando i rapporti con
collaboratori, clienti e fornitori,
facendo delle relazioni
interpersonali e della qualita
del prodotto le basi su cui
puntare per migliorare in modo
esponenziale la presenza

di mercato e la redditivita
dell’azienda.

Ad oggi la PIOVACCARI EZIO

& C. ha saputo ritagliarsi
spazio e conquistare un
mercato sempre piu esigente,
assecondandolo nell’evolversi
temporale continuo delle
mutate esigenze dettate dallo
stile di vita, che la societa
moderna riflette in ogni settore
operativo. L'esperienza,
“patrimonio” impareggiabile
per qualsiasi attivita, unita

alla dinamicita, alla reattivita

e veduta di mercato, che
['azienda ha sviluppato e

fatto proprie ad oggi, hanno
permesso di acquisire capacita
conoscitive e commerciali

tali da poter selezionare,
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miscelare, assortire con
passione e cura dei particolari,
le migliori linee prodotti su
scala nazionale, privilegiando
prodotti a base d’ingredienti

e materie prime di massima
quialitd, frutto di ricerche ed
accurate selezioni.

Conservando valori e
tradizione 'azienda &
costantemente proiettata
verso il futuro in ottica

di assortimento prodotti,
commerciale ed organizzativa,
garantendo un servizio al
cliente capillare e puntuale
sia per le visite di vendita che
per le consegne effettuate
con mezzi e personale interni
qualificati e specializzati.

Particolare e massimale
attenzione, come da precise
esigenze ormai “comuni”,
viene rivolta nel selezionare
produttori che si adoperino nel
totale rispetto delle normative
in tema igienico-sanitario e
qualitativo, in possesso quindi
dei requisiti HACCP, oltre che di
certificazioni quali SINCERT UNI
EN ISO 2001, UNI EN ISO 22000,
BUREAU VERITAS CERTIFICATION,
ecc....

Mission ...

Per ogni linea di prodotto la
“filosofia” applicata é quella
del rinnovamento costante e
dell’assortimento completo

per dare un servizio ottimale
ma soprattutto un “valore
aggiunto” alla clientela servita,
condividendone successi
comuni.

L’obiettivo non é quello di
sostituire la capacita produttiva
e commerciale del cliente, ma
fidelizzare il cliente migliorando
ed incrementando fiducia

e relazione collaborativa,
assecondarlo ed aiutarlo ad
esprimere la propria creativita
attraverso un servizio
efficiente e continuativo, per
arrivae al successo del cliente
in termini di realizzazioni
produttive e proficuo
economico.

La selezione dei prodotti
Piovaccari, e rivoltata a clienti
e partners innovativi e sempre
alla ricerca di prodotti di alta
fascia qualitativa di mercato.

Chi si identifica prima con il
prodotto che conil prezzo
dello stesso, “sposa” la filosofia
commerciale dell’azienda,
improntata esclusivamente alla
ricerca dei prodotti di qualita.

La zona d’operato, é quella
della Romagna, suddivisa
nelle provincie di Forli-Cesenq,
Ravenna, Rimini-Riccione, con
litorale e vallate annessi, oltre
alla Repubblica di San Marino e
comune di Imola.

Il servizio di vendita e

garantito dall’assistenza dei
propri agenti commerciali

con cadenze settimanali,
intra-settimanali, quindicinali,
dedicate in base alle necessita
della clientela. Solo con tale
servizio mirato riusciamo

ad esprimere al meglio la
nostra flosofia lavorativa ed
accontentare il cliente.A nostro
avviso infatti, per la tipologia
dei nostri prodotti questo e il
miglior se non I'unico modo per
proporli e venderli con i dovuti
requisiti e conoscenze.

Le consegne sono effettuate
con mezzi propri attrezzati e
personale qualificato e vocato
alla soddisfazione del cliente,

in parallelo agli ordinativi di
vendita e quindi con celerita

e precisione, costantemente
durante tutto I'anno, per
un’ottimale rifornimento ai
clienti. Sfruttando |'ausilio di
corrieri “esterni”, si soddisfano
“ad hoc” anche richieste
d’ordinativi “fuori zona”,
valutandole singolarmente.

Grazie oll’apporto
collaborativo interno di proprio
personale e di propria “forza
vendita” addetta ed altamente
dedita alla causa aziendale,
con sistemi di “organizzazione
per processi” assegnati ad
ogni ruolo lavorativo interno,
’andamento commerciale

ed economico e in costante
crescita, con ottimi sviluppi di
fatturato e redditivita.

Sono propri della PIOVACCARI
EZIO & C. serieta passione
ed etica lavorativa, nonché
“comportamenti morali”
verso il personale del proprio
entourage ed esterno, quali
rispetto e riconoscenza.
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Un assortimento completo di PRODOTT CERIFINITI e SEMILAVORATI da laborato
base d@FROLLA STA 1A, PASTA DI MA NDORLA, SPUMI ’AN DI SPAGNA, ecc...

e:éd in base a criteri
SAlaTA ,BISCOTTERIA, TOR

in continua evoluzione e ro e seconc o scelte e strat
rinnovo stagionali, di ricorre stivita. PASTICCERIA

: IGIPN!'Q,)OLCERIAT PICA JiR RRENZA/FESTIVITA' NA'IZsLIZIA , PASQUALE e di CARNEV
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linea solutistigo - foriﬁe speciali
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Una linea di pasticceria “Salutistica - benessere” al passc on I’Jfrpﬂ‘ Sapori, gusto, genuinita
da ingredienti di primissima scelta, si-sposqno ._ nente con il concetto di “mangiar
sano”. Gli assortimenti, si rinnovano e completan ';- nee “SALUTISTICHE"per soddisfare
palati golosi attenti al beqﬁere \N OK, OGM FR M OIL FREE, ecc..
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... sostitutivi del pane,
linea salutistica, farine speciali ...

Non potevano mancare specialita di panificazione prodotte con farine alternative
sempre piu richieste dalla moderna societq, quali: farro, kamut, riso, mais , 7cereali,
grani antichi ecc...Gustose ricette con I'aggiunta di SEMI QUINOA, CHIA, LINO, ZUCCA, ecc..
SPEZIE quali CURCUMA, CURRY, ecc.....

Prodotti VEGAN , OGM FREE,PALM OIL FREE, SENZA CONSERVANTI, ...

Una linea di sostitutivi del pane attenti alla SALUTE, ma ricchi di gusto e sapore!




'f (oF selezuone dello mo%‘sm' j : A% linea salutistica - farine speciali

Le nostre paste all’'uovo, disponibili in svariati formati e tipologie, restituiscono il sapore delle




Prodotti

Pasticceria Panificazione

Mignon Sostitutivi del pane
Biscotteria Sostitutivi del pane con
farine alternative
Monoporzione
Assortita
Salata

Semilavorata

Semilvorata
Snack / Stuzzicheria

Torteria
Dolceria festivita
Cioccolateria
Pralineria
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Pasta

Pasta all’'uovo
Pasta di semola
Gnocchi di patata
Riso
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